
Develey 
Saucenspender

Alles Wissenswerte zum

Deutsch



vielen Dank, dass Sie sich für einen Develey  

Saucenspender entschieden haben!

Pumpe
Um Allergenverschleppungen und mikrobiologischen 

Verderb zu vermeiden, dürfen nur Pumpenteile ver-

wendet werden, die gemäß der folgenden Anleitung 

gereinigt wurden:

Pumpenreinigung
 Vor der ersten Verwendung müssen die Pumpen-

bauteile gereinigt werden.

 Bei täglicher Verwendung muss der Dosier stutzen 

täglich und die Pumpe einmal wöchentlich gerei-

nigt werden. 

 Bei tagesbezogener Verwendung (z. B. im Stadion) 

ist die Pumpe nach der Veranstaltung zu zerlegen 

und zu reinigen.

 Bei eingetrockneten Produktresten ist ein halb-

stündiges Einweichen (in einer Essiglösung – 5 % 

Branntweinessig pur) vor der eigentlichen Spül-

maschinenreinigung zu empfehlen. 

Handhabung Dispenser Beutel 
Die nachfolgenden Punkte zur Hygiene sind für die 

Gewährleistung der Haltbarkeit und Qualität von 

Develey-Produkten notwendig:

 Dispenser mit angeschlossenem Beutel müssen bei 

Nicht-Verwendung gekühlt aufbewahrt werden 

(max. 7°C), beispielsweise über Nacht bzw. an  

Ruhetagen. 

 Wichtig ist, den angebrochenen Beutel mit fol-

genden Daten zu beschriften:

– Datum des Anbruchtages

– Datum bis wann der Beutel verwendet werden  

 darf (max. 14 Tage später)

Die Daten sollten am besten mittels Aufkleber oder 

wasserfesten Stift am Beuteletikett angebracht 

werden. Bei Einhalten der o. g. Hinweise und Hygiene- 

 regeln entspricht das Saucenspenderkonzept den 

HACCP-Kriterien. 

Wichtig
 Beim Zusammenbau der Pumpe ist darauf zu 

achten, dass die Bauteile trocken sind. Feuchte 

Bauteile fördern das Keimwachstum und können 

zum frühzeitigen Verderb führen. 

 Beim Zusammenbau dürfen produktberührende  

Flächen nicht mit den Fingern berührt werden.  

Um besonders sicher zu gehen, empfiehlt es sich  

hierzu Einweg-Handschuhe zu tragen, welche 

vorneweg desinfiziert wurden (Desinfektions-

mittel oder Branntweinessig).

Lieber Kunde, 

Vor der ersten Benutzung und Reinigungshinweise 

Find instruction in  

multiple languages here: 

Warum ist eine regelmäßige und intensive Reinigung  
der Pumpe wichtig? 
Beim Einsatz der Dispenser bilden sich nach 

einer gewissen Zeit (unterschiedlich und von 

vielen Faktoren abhängig) amylaseaktive  

Bakterien, welche die Glykosid bindungen der 

Stärke spalten. Dies führt dazu, dass das 

Pro dukt unkontrolliert aus dem Dosierstutzen 

tropft. Mit dem o. g. Reinigungsprozess werden  

diese Bakterien abgetötet, wodurch die Vis ko- 

  sität des Produkts unverändert bleibt.

15�ml 30�ml 45�ml

Wussten Sie schon?
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… dass unsere Spender  
aus Recycling-Material 

hergestellt werden 

… dass der Spenderbeutel  
nach Anbruch  

14 Tage haltbar ist

… dass Sie die Portions- 
größen nach Ihrem 

 Ermessen einstellen können

Dispenser* aus 

Recycling-Material

*Ohne Pumpsystem

100�%

https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf


Zusammenbau der Pumpe

ABBILDUNG ART.-NR. BEZEICHNUNG

10196 Pumpengehäuse

7866 Saugrohr

10252 Beutel-Adapter

8651 Dosierstutzen

8215 Pumpe

7868 Pumpen-Clip

Video-Tutorials zu Handhabung, 
Zusammenbau  und Reinigung. 

Hier anschauen:
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Tipp: Beutel ist 
wieder-verschließbar. 
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https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/


Für eine gelungene Produktpräsentation

*Caddies werden ohne Ware geliefert

MARKE PRODUKT EVE ART.-NR.
ABMESSUNGEN 

(L × B × H in mm)

Develey Kopfstandflaschenhalter für 875 ml Flaschen 1225 85�×�400�×�55

Develey Portionsbeutelspender mit Develey Logo 9953 150�×�220�×�300

neutral Rieber Currywurstsaucenpumpe aus Edelstahl für 1/2 GN 9827 176�×�325�×�220

neutral Saucenspender 2,5 kg schwarz 9582 220�×�130�×�400

neutral Saucenspender 5 kg schwarz 9575 220�×�160�×�400

neutral Table-Top Dispenser 9572 75�×�80�×�310

neutral Y-Connector für Table-Top Dispenser 9632 100�×�150�×�30

neutral 1er Edelstahlsaucenspender 8990 210�×�165�×�420

neutral 3er Edelstahlsaucenspender 9959 210�×�490�×�420

Develey 2er Holzkiste für Saucenspender 8972 310�×�490�×�650

Develey 3er Holzkiste für Saucenspender 8973 310�×�710�×�670

neutral TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55�×�95�×�170

Develey�/� 
TABASCO® Sauce

Develey�/�TABASCO® Sauce Caddy 9112 130�×�170�×�280

neutral Kunststo�dosierpumpe für Senf 2709 128�×�250�×�50

Develey Emaille Schälchen für Develey Saucen (80 Stk.) 9100 60�×�60�×�25

*

*

Saucenspender und Zubehör

Bestellbar auf:  

www.develey-foodservice.de

Für Beratung & Gestaltung  
kontaktieren Sie:

foodservice@develey.de

http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Saucenspender%20und%20Zubeh%C3%B6r


MARKE ARTIKELBEZEICHNUNG
INHALT

KG/L
ART.-NR.

VKE
ART.-NR.

EVE
GESAMT

EVE IM VKE

Develey Balsamico Dressing für Saucenspender 5 5167 5167 2

Develey French Dressing für Saucenspender 5 5164 5164 2

Develey Gartenkräuter Dressing für Saucenspender 5 5147 5147 2

Develey Joghurt Dressing für Saucenspender 5 5124 5124 2

Develey Barbecue Sauce für Saucenspender 5 1227 1227 2

Develey Pommes Sauce für Saucenspender 5 2052 2052 2

Develey Pommes Sauce für Saucenspender 2,5 2561 2561 3

Develey Tomaten Ketchup für Saucenspender 5 2054 2054 2

Develey Tomaten Ketchup für Saucenspender 2,5 2521 2521 3

Develey Senf mittelscharf für Saucenspender 5 2051 2051 2

Develey Senf mittelscharf für Saucenspender 2,5 2517 2517 3

Develey Süßer Weisswurst Senf für Saucenspender 5 7770 7770 2

Develey Süßer Weisswurst Senf für Saucenspender 2,5 7768 7768 3

Bautz’ner Senf mittelscharf für Saucenspender 5 2038 2038 2

Bautz’ner Senf mittelscharf für Saucenspender 2,5 1968 1968 3

Auf den Geschmack gekommen?

Unser Gesamtsortiment für Saucenspender erstreckt  

sich aktuell über 10 Sorten in unterschiedlichen  

Gebinde größen. 

Ob Sauce oder Dressing, die Beutel jeder Sorte  

passen in einen 5 kg Spender. 

Probieren Sie doch mal! 

Direkt bestellen unter:  

www.saucenshop.de

http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/


Besuchen  
Sie uns jetzt

 12 Marken

 9 Kategorien

 Von 10 ml bis 10 kg

Vielfalt aus 
einer Hand

  Kreative Rezeptbroschüren

  Produktbilder zum Herunterladen

 Logistische Daten und  

 Produktspezifikationen 

 Unser Außendienst berät Sie gerne

Unser Service 
für Ihre Zufriedenheit
Weitere Unterstützung finden Sie online:

Develey Senf & Feinkost GmbH   |   82001 Unterhaching/München   |   T 089 61102-0   |   foodservice@develey.de   |   www.develey-foodservice.de

Vertriebs-
partner 
für:

https://www.develey-foodservice.de/


Develey 
dispenser

Everything you need to know about the

English



Thank you for choosing a Develey dispenser!

Pump
In order to avoid allergen carry-over and microbio-

logical spoilage, only use pump parts that have been 

cleaned in accordance with the following instructions:

Pumpenreinigung
 Before first use, the pump components must be 

cleaned.

 If used daily, the dosing nozzle must be cleaned 

daily and the pump once a week.

 For daily-related usage (e.g. in the stadium) the 

pump must be dismantled and cleaned after the 

event.

 In the case of dried-on product residues, we re-

commend soaking for half an hour (in a vinegar 

solution - 5 % pure spirit vinegar) before the actu-

al dishwasher cleaning.

 

Dispenser bag handling
The following points on hygiene are necessary to 

guarantee the shelf life and quality of Develey  

products:

 Dispensers with attached bags must be kept re-

frigerated when not in use (max. 7°C), for example 

overnight or on rest days. 

 It is important to label the opened bag with the 

following data:

– Date of opening

– Date until when the bag may be used 

 (max. 14 days later)

The data should ideally be affixed to the bag label 

using a sticker or waterproof pen. If the above in-

structions and hygiene rules are followed, the dis-

penser concept complies with the HACCP criteria. 

Important
 When assembling the pump, ensure that the 

components are dry. Moist components promote 

the growth of germs and can lead to premature 

spoilage.

 When assembling, do not touch surfaces that 

come into contact with the product with your 

fingers. To be particularly safe, it is advisable to 

wear disposable gloves that have been disinfec-

ted in advance (disinfectant or spirit vinegar).

Dear customer, 

Before first use and cleaning instructions

Find instruction in  

multiple languages here: 

Why is regular and intensive cleaning of the pump 
important? 
When using the dispenser, amylase-active 

bacteria are formed after a certain time (varies 

and depends on many factors) which break 

down the glycoside bonds of the starch. This 

causes the product to drip out of the dispen-

sing spout in an uncontrolled manner. The  

above-mentioned cleaning process kills these 

bacteria, leaving the viscosity of the product 

unchanged.

15�ml 30�ml 45�ml

Did you already know?

1 4

… that our dispensers  
are made from  

recycled material

… that the dispenser bag  
has a shelf life of  

14 days after opening?

… that you can set 
 the portion sizes  

as you see fit

Dispenser* 

made from  

recycled material

* without pump system

100�%

https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf


Assembling the pump

ILLUSTRATION ART.-NR. NAME

10196 Pump casing

7866 Suction pipe

10252 Bag adapter

8651 Dosing nozzle

8215 Pump

7868 Pump-Clip

Video tutorials on handling,  
assembly and cleaning

Watch here:
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4
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3

Tip:
 Bag is resealable

7

9
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https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/


For a successful product presentation 

*Caddies are delivered without goods

BRAND PRODUCT EVE ART.-NR.
DIMENSIONS 

(L × W × H in mm)

Develey Headstand bottle holder for 875 ml bottles 1225 85 × 400 × 55

Develey Sachet dispenser with Develey logo 9953 150 × 220 × 300

neutral Rieber stainless steel curry sausage sauce pump for 1/2 GN 9827 176 × 325 × 220

neutral Dispenser 2.5 kg black 9582 220 × 130 × 400

neutral Dispenser 5 kg black 9575 220 × 160 × 400

neutral Table-Top dispenser 9572 75 × 80 × 310

neutral Y-connector for table-top dispenser 9632 100 × 150 × 30

neutral Single stainless steel dispenser 8990 210 × 165 × 420

neutral Triple stainless steel dispenser 9959 210 × 490 × 420

Develey Double wooden box dispenser 8972 310 × 490 × 650

Develey Triple wooden box dispenser 8973 310 × 710 × 670

neutral TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55 × 95 × 170

Develey /  
TABASCO® Sauce

Develey / TABASCO® Sauce Caddy 9112 130 × 170 × 280

neutral Plastic dosing pump for mustard 2709 128 × 250 × 50

Develey Enamel bowls for Develey sauces (80 pcs.) 9100 60 × 60 × 25

*

*

Dispenser and Accessories

Order at:  

www.develey-foodservice.de

For advise & consulting, 
please contact:

foodservice@develey.de

http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Dispenser%20and%20Accessories


BRAND ARTICLE NAME
CONTENTS 

KG/L
ART.-NO.

VKE
ART.-NO.

EVE
TOTAL 

EVE IN VKE

Develey Balsamic dressing for dispenser 5 5167 5167 2

Develey French dressing for dispenser 5 5164 5164 2

Develey Garden herb dressing for dispenser 5 5147 5147 2

Develey Yoghurt dressing for dispenser 5 5124 5124 2

Develey Barbecue sauce for dispenser 5 1227 1227 2

Develey French fries sauce for dispenser 5 2052 2052 2

Develey French fries sauce for dispenser 2.5 2561 2561 3

Develey Tomato ketchup for dispenser 5 2054 2054 2

Develey Tomato ketchup for dispenser 2.5 2521 2521 3

Develey Medium hot mustard for dispenser 5 2051 2051 2

Develey Medium hot mustard for dispenser 2.5 2517 2517 3

Develey Sweet white sausage mustard for dispenser 5 7770 7770 2

Develey Sweet white sausage mustard for dispenser 2.5 7768 7768 3

Bautz’ner Mustard medium hot for dispenser 5 2038 2038 2

Bautz’ner Mustard medium hot for dispenser 2.5 1968 1968 3

Got a taste for it?

Our complete range of dispensers currently  

comprises 10 flavors in different container sizes. 

Whether sauce or dressing, the bags of  

each flavor fit into a 5 kg dispenser.

Why not give it a try!

Order directly at:  

www.saucenshop.de

http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/


Visit us 
now

 12 brands

 9 categories

 From 10 ml to 10 kg

Maximum variety, 
one provider

  Creative recipe brochures

  Product images to download

  Logistical data and product specifications

  Our sales force will happily advise you and  

are at your disposal

Our services
for your satisfaction
Find further support online:

Develey Senf & Feinkost GmbH   |   82001 Unterhaching/München   |   T 089 61102-0   |   foodservice@develey.de   |   www.develey-foodservice.de

Vertriebs-
partner 
für:

https://www.develey-foodservice.de/


dispenser
Develey

Tutto quello che c‘è da sapere sul 

Italiano



Grazie per aver scelto un dispenser Develey!

Pompa
Per evitare il trasporto di allergeni e il deterioramento 
microbiologico, utilizzare solo parti della pompa pu-
lite secondo le seguenti istruzioni:

Pump cleaning
 Prima del primo utilizzo, i componenti della pompa 

devono essere puliti.

 In caso di utilizzo quotidiano, l‘ugello di dosaggio 
deve essere pulito ogni giorno e la pompa una 
volta alla settimana.

 In caso di utilizzo quotidiano (ad es. allo stadio), la 
pompa deve essere smontata e pulita dopo l‘evento.

 In caso di residui di prodotto essiccati, si consiglia 
di lasciare i componenti in ammollo per mezz‘ora 
(in una soluzione di aceto - aceto di spirito puro 
al 5 %) prima della pulizia vera e propria della la-
vastoviglie.

Gestione dei sacchetti del dispenser
I seguenti punti sull‘igiene sono necessari per garan-
tire la durata e la qualità dei prodotti Develey:

 I dispenser con sacchetti allegati devono essere 
conservati in frigorifero quando non vengono uti-
lizzati (max. 7°C), ad esempio durante la notte o nei 
giorni di riposo.

 È importante etichettare il sacchetto aperto con 
i seguenti dati:
– Data di apertura
– Data fino alla quale il sacchetto può essere  
 utilizzato (max. 14 giorni dopo)

Le informazioni devono essere applicate sull‘eti-
chetta del sacchetto con un adesivo o una penna 
impermeabile. Se si seguono le istruzioni e le norme 
igieniche di cui sopra, il concetto di dispenser è con-
forme ai criteri HACCP. 

Importante
 Quando si assembla la pompa, assicurarsi che i 

componenti siano asciutti. I componenti umidi 
favoriscono la crescita di germi e possono causare 
un deterioramento prematuro.

 Durante l‘assemblaggio, non toccare con le dita le 
superfici che entrano in contatto con il prodotto. 
Per essere particolarmente sicuri, si consiglia di 
indossare guanti monouso preventivamente di-
sinfettati (con disinfettante o aceto di alcool).

Gentile cliente, 

Prima del primo utilizzo e istruzioni per la pulizia

Find instruction in  
multiple languages here: 

Perché è importante una pulizia regolare e accurata 
della pompa? 
Quando si utilizza l‘erogatore, dopo un certo 
tempo (variabile e dipendente da molti fattori) 
si formano batteri amilasi-attivi che rompono 
i legami glicosidici dell‘amido. Questo fa sì che 
il prodotto coli fuori dal beccuccio di erogazi-
one in modo incontrollato. Il processo di pulizia 
sopra citato uccide questi batteri, lasciando 
inalterata la viscosità del prodotto.

15 ml 30 ml 45 ml

Lo sapevate già?

1 4

… che i nostri 
dispenser sono realizzati

 in materiale riciclato

… che il sacchetto del dispenser
 ha una durata di conservazione

 di 14 giorni dopo l‘apertura?

… che potete impostare 
le quantità delle porzioni 

a vostro piacimento

Dispenser* 

in materiale 

riciclato al   

* Senza sistema a pompa

100 %

https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf


Assemblaggio della pompa

ILLUSTRAZIONE ART.-NR. NOME

10196 Corpo pompa

7866 Tubo di aspirazione

10252 Adattatore per sacchi

8651 Ugello di dosaggio

8215 Pompa

7868 Pinza per pompa

Video tutorial  
sulla movimentazione, 

l‘assemblaggio e la pulizia. 
Guarda qui:

2

4

51

6

3

Suggerimento:
il sacchetto 

è richiudibile

7
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https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/


Per una presentazione di successo  
del prodotto 

*I carrelli vengono consegnati senza merce

MARCA PRODOTTO EVE ART.-NR.
DIMENSIONI  

(L × L × H in mm)

Develey Portabottiglie Headstand per bottiglie da 875 ml 1225 85 × 400 × 55

Develey Dispenser di bustine con logo Develey 9953 150 × 220 × 300

neutral Pompa Rieber in acciaio inox per salsa al curry e salsiccia per 1/2 GN 9827 176 × 325 × 220

neutral Dispenser 2,5 kg nero 9582 220 × 130 × 400

neutral Dispenser 5 kg nero 9575 220 × 160 × 400

neutral Distributore da tavolo 9572 75 × 80 × 310

neutral Connettore a Y per dispenser da tavolo 9632 100 × 150 × 30

neutral Dispenser singolo in acciaio inox 8990 210 × 165 × 420

neutral Dispenser triplo in acciaio inox 9959 210 × 490 × 420

Develey Dispenser doppio in legno 8972 310 × 490 × 650

Develey Dispenser triplo in legno 8973 310 × 710 × 670

Neutro TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55 × 95 × 170

Develey /  
TABASCO® Sauce

Develey / TABASCO® Sauce Caddy 9112 130 × 170 × 280

Neutro Pompa dosatrice in plastica per senape 2709 128 × 250 × 50

Develey Ciotole smaltate per salse Develey (80 pezzi) 9100 60 × 60 × 25

*

*

Dispenser e accessori

Ordine su:  
www.develey-foodservice.de

Per consigli e consulenze, 
contattare:

foodservice@develey.de

http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Dispenser%20e%20accessori


MARCA NOME ARTICOLO 
CONTENUTO  

KG/L
ART.-NO.

VKE
ART.-NO.

EVE
TOTALE  

EVE IN VKE

Develey Dressing balsamico per dispenser 5 5167 5167 2

Develey French Dressing per dispenser 5 5164 5164 2

Develey Dressing alle erbette per dispenser 5 5147 5147 2

Develey Dressing Yogurt per dispenser 5 5124 5124 2

Develey Salsa barbecue per dispenser 5 1227 1227 2

Develey Salsa per patatine fritte per dispenser 5 2052 2052 2

Develey Salsa per patatine fritte per dispenser 2,5 2561 2561 3

Develey Ketchup per dispenser 5 2054 2054 2

Develey Ketchup per dispenser 2,5 2521 2521 3

Develey Senape mediamente piccante per dispenser 5 2051 2051 2

Develey Senape mediamente piccante per dispenser 2,5 2517 2517 3

Develey Senape dolce per dispenser 5 7770 7770 2

Develey Senape dolce per dispenser 2,5 7768 7768 3

Bautz’ner Senape mediamente piccante per dispenser 5 2038 2038 2

Bautz’ner Senape mediamente piccante per dispenser 2,5 1968 1968 3

Ci avete preso gusto?

La nostra gamma completa di dispenser  

comprende attualmente 10 gusti in  

contenitori di diverse dimensioni. 

Che si tratti di salsa o di dressing,  

i sacchetti di ogni gusto si inseriscono  

in un dispenser da 5 kg.

Perché non provare?

Ordinate direttamente su:  
www.saucenshop.de

http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/


Contattaci 
subito!

 12 marchi

 9 categorie

 Da 10 ml a 10 kg

Massima varietà, 
un unico fornitore

  Brochure creative di ricette

  Immagini dei prodotti da scaricare

  Dati logistici e specifiche di prodotto

  Il nostro personale di vendita sarà lieto di  
consigliarvi e sarà a vostra disposizione

I nostri servizi 
per la vostra soddisfazione
Trovate ulteriore assistenza online:

Develey Senf & Feinkost GmbH   |   82001 Unterhaching/München   |   T 089 61102-0   |   foodservice@develey.de   |   www.develey-foodservice.de

Vertriebs-
partner 
für:

https://www.develey-foodservice.de/


dyspenserze
Develey 

Wszystko, co musisz wiedzieć o 

Polski



Dziękujemy za wybranie dyspensera Develey!

Pompka
Aby uniknąć przenoszenia alergenów i psucia mikro­

biologicznego, należy używać wyłącznie części pompy, 

które zostały wyczyszczone zgodnie z poniższymi in­

strukcjami:

Czyszczenie pompki
 Przed pierwszym użyciem należy wyczyścić ele­

menty pompki,

 W przypadku codziennego użytkowania dyszę 

dozującą należy czyścić codziennie, a pompę raz 

w tygodniu,

 W przypadku codziennego użytkowania w dużym 

natężeniu (np. na stadionie) pompę należy 

zdemontować i wyczyścić po zakończeniu imprezy,

 W przypadku zaschniętych pozostałości produktu 

zalecamy moczenie elementów przez pół godziny 

(w roztworze octu ­ 5 % czystego octu spirytuso­

wego) przed właściwym czyszczeniem zmywarki.

Obsługa worków z dozownikiem
Poniższe punkty dotyczące higieny są niezbędne do 

zagwarantowania trwałości i jakości produktów 

Develey:

 Dozowniki wraz z woreczkami z sosem muszą być 

przechowywane w lodówce, gdy nie są używane 

(maks. 7°C), na przykład przez noc lub w dni odpoc­

zynku. 

 Ważne jest, aby oznaczyć otwartą torebkę nastę­

pującymi danymi:

– Data otwarcia

– Data, do której worek może być używany  

 (maks. 14 dni)

Dane powinny być umieszczone na etykiecie worka 

za pomocą naklejki lub wodoodpornego pisaka. Jeśli 

powyższe instrukcje i zasady higieny są przestrzegane, 

dyspenser jest zgodny z kryteriami HACCP. 

Ważne
 Podczas montażu pompki upewnij się, że elementy 

są suche. Wilgotne elementy sprzyjają rozwojowi 

bakterii i mogą prowadzić do przedwczesnego 

zepsucia..

 Podczas montażu nie dotykaj palcami powierzchni 

mających kontakt z produktem. Aby zachować 

szczególne bezpieczeństwo, zaleca się noszenie 

jednorazowych rękawiczek, które zostały wcześniej 

zdezynfekowane (środkiem dezynfekującym lub 

octem spirytusowym).

Drogi kliencie, 

Pierwsze użycie i czyszczenie dyspensera

Find instruction in  

multiple languages here: 

Dlaczego regularne i intensywne czyszczenie pompki 
jest ważne?
Po pewnym czasie (różnym i zależnym od wielu 

czynników) korzystania z dyspensera, powstają 

bakterie aktywne amylazy, które rozbijają 

wiązania glikozydowe skrobi. Powoduje to 

niekontrolowane kapanie produktu z dziubka 

dozownika. Wspomniany powyżej proces czy­

szczenia zabija te bakterie, pozostawiając 

gęstość produktu bez zmian.

15 ml 30 ml 45 ml

Czy wiesz, że …

1 4

… nasze dozowniki*  
są wykonane z materiałów 

pochodzących z recyklingu,

… okres przydatności 
do spożycia wynosi 14 dni od 

otwarcia torebki z sosem.

… możesz ustawić 
wielkość nakładanej porcji 
według własnego uznania,

Dyspenser* 

wykonany w   

z materiałów  

pochodzących 

z recyklingu

* bez systemu 
pompowania

100 %

https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf


Montaż pompki

ILUSTRACJA ART.-NR. NAZWA

10196 Obudowa pompki

7866 Rurka ssąca

10252 Adapter do worka

8651 Dozownik

8215 Pompka

7868 Zacisk pompki

Zeskanuj i obejrzyj samouczki 
dotyczące obsługi, montażu i 

czyszczenia dyspensera
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Wskazówka:
torbę z sosem można 
ponownie zamknąć
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https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/


Do prawidłowej prezentacji produktu

*Caddies są dostarczane bez towaru

MARKA PRODUKT EVE ART.-NR.
WYMIARY  

(DŁ × SZER × WYS w mm)

Develey Uchwyt na butelkę 875 ml 1225 85 × 400 × 55

Develey Dozownik saszetek z logo Develey 9953 150 × 220 × 300

neutral Pompka do sosu curry ze stali nierdzewnej Rieber do 1/2 GN 9827 176 × 325 × 220

neutral Dyspenser 2,5 kg czarny 9582 220 × 130 × 400

neutral Dyspenser 5 kg czarny 9575 220 × 160 × 400

neutral Dyspenser stołowy 9572 75 × 80 × 310

neutral Złącze Y do dozownika stołowego 9632 100 × 150 × 30

neutral Pojedynczy dyspenser ze stali nierdzewnej 8990 210 × 165 × 420

neutral Potrójny dyspenser ze stali nierdzewnej 9959 210 × 490 × 420

Develey Drewniana obudowa na podwójny dyspenser 8972 310 × 490 × 650

Develey Drewniana obudowa na potrójny dyspenser 8973 310 × 710 × 670

neutral TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55 × 95 × 170

Develey /  
TABASCO® Sauce

Develey / TABASCO® Sauce Caddy 9112 130 × 170 × 280

neutral Plastikowa pompka dozująca do musztardy 2709 128 × 250 × 50

Develey Emaliowane miseczki na sosy Develey (80 szt.) 9100 60 × 60 × 25

*

*

Dyspenser i akcesoria

Zamów na:  

www.develey-foodservice.de

Aby uzyskać porady,  
prosimy o kontakt:

foodservice@develey.de

http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Dyspenser%20i%20akcesoria


MARKA NAZWA ARTYKUŁU 
ZAWARTOŚĆ 

KG/L
ART.
VKE

ART.
EVE

TOTAL 
EVE IN VKE

Develey Dressing balsamiczny 5 5167 5167 2

Develey Dressing francuski 5 5164 5164 2

Develey Dressing ziołowy 5 5147 5147 2

Develey Dressing jogurtowy 5 5124 5124 2

Develey Sos barbecue 5 1227 1227 2

Develey Sos do frytek 5 2052 2052 2

Develey Sos do frytek 2,5 2561 2561 3

Develey Ketchup pomidorowy 5 2054 2054 2

Develey Ketchup pomidorowy 2,5 2521 2521 3

Develey Średnia ostra musztarda 5 2051 2051 2

Develey Średnia ostra musztarda 2,5 2517 2517 3

Develey Słodka musztarda z białej kiełbasy 5 7770 7770 2

Develey Musztarda ze słodkiej białej kiełbasy 2,5 7768 7768 3

Bautz’ner Musztarda średnio ostra 5 2038 2038 2

Bautz’ner Musztarda średnio ostra 2,5 1968 1968 3

Masz na to ochotę?

Nasza portfolio obejmuje obecnie 10 smaków  

w workach o różnych rozmiarach. 

Niezależnie od tego, czy jest to sos, czy  

dressing, worki wszystkich rozmiarów pasują  

do dyspenserów o pojemności 5 kg.

Wypróbuj już dziś!

Zamówienia można składać  

bezpośrednio na stronie:  

www.saucenshop.de

Oferta sosów do dyspenserów:

http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/


Odwiedź 
nas teraz

 12 marek

 9 kategorii

 Od 10 ml do 10 kg

Maksymalna różnorodność, 
jeden dostawca

  Kreatywne broszury z przepisami

  Zdjęcia produktów do pobrania

  Dane logistyczne i specyfikacje produktów

  Nasz dział sprzedaży jest do Twojej dyspozycji!

Nasze usługi, 
Twoja satysfakcja!
Wsparcie online:

Develey Senf & Feinkost GmbH   |   82001 Unterhaching/München   |   T 089 61102-0   |   foodservice@develey.de   |   www.develey-foodservice.de

Vertriebs-
partner 
für:

https://www.develey-foodservice.de/
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