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Liebher Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir einen Develey
Saucenspender entschieden haben!

Wussten Sie schon?

Dispenser* aus

100%

Recycling-Material

“Ohne Pumpsystem

Find instruction in
multiple languages here:

Vor der ersten Benutzung und Reinigungshinweise

Pumpe

Um Allergenverschleppungen und mikrobiologischen
Verderb zu vermeiden, durfen nur Pumpenteile ver-
wendet werden, die gemadn der folgenden Anleitung
gereinigt wurden:

Pumpenteinigung
Vor der ersten Verwendung miussen die Pumpen-
bauteile gereinigt werden.

Beitdglicher Verwendung muss der Dosierstutzen
tdglich und die Pumpe einmal wochentlich gerei-
nigt werden.

Beitagesbezogener Verwendung (z. B. im Stadion)
ist die Pumpe nach der Veranstaltung zu zerlegen
und zu reinigen.

Bei eingetrockneten Produktresten ist ein halb-
stliindiges Einweichen (in einer Essiglosung - 5%
Branntweinessig pur) vor der eigentlichen Splil-
maschinenreinigung zu empfehlen.

Warum ist eine regelméiBige und intensive Reinigung
der Pumpe wichtig?

Beim Einsatz der Dispenser bilden sich nach
einer gewissen Zeit (unterschiedlich und von
vielen Faktoren abhdngig) amylaseaktive

Bakterien, welche die Glykosidbindungen der
Stdarke spalten. Dies fihrt dazu, dass das
Produkt unkontrolliert aus dem Dosierstutzen
tropft. Mit dem o. g. Reinigungsprozess werden
diese Bakterien abgetotet, wodurch die Visko-
sitdt des Produkts unverdndert bleibt.

Handhabung Dispenser Beutel

Die nachfolgenden Punkte zur Hygiene sind fur die
Gewdhrleistung der Haltbarkeit und Qualitdt von
Develey-Produkten notwendig:

Dispenser mit angeschlossenem Beutel missen bei
Nicht-Verwendung gekihlt aufbewahrt werden
(max. 7°C), beispielsweise Uber Nacht bzw. an
Ruhetagen.

Wichtig ist, den angebrochenen Beutel mit fol-

genden Daten zu beschriften:

- Datum des Anbruchtages

- Datum bis wann der Beutel verwendet werden
darf (max. 14 Tage spdter)

Die Daten sollten am besten mittels Aufkleber oder
wasserfesten Stift am Beuteletikett angebracht
werden. Bei Einhalten der o. g. Hinweise und Hygiene-
regeln entspricht das Saucenspenderkonzept den
HACCP-Kriterien.

Wichtig
Beim Zusammenbau der Pumpe ist darauf zu
achten, dass die Bauteile trocken sind. Feuchte
Bauteile fordern das Keimwachstum und kénnen
zum frihzeitigen Verderb fihren.

Beim Zusammenbau diurfen produktberihrende
Flachen nicht mit den Fingern berihrt werden.
Um besonders sicher zu gehen, empfiehlt es sich
hierzu Einweg-Handschuhe zu tragen, welche
vorneweg desinfiziert wurden (Desinfektions-
mittel oder Branntweinessig).


https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf
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https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/

Fiir eine gelungene Produktprasentation | foodservice@develey.de
ABMESSUNGEN

MARKE PRODUKT EVE ART.-NR. (L*B*Hin mm)

g i Y Develey Kopfstandflaschenhalter fiir 875 ml Flaschen 1225 8540055

[Ep=)
Develey Portionsheutelspender mit Develey Logo 9953 150%220=300
"

< [ neutral Rieber Currywurstsaucenpumpe aus Edelstahl fiir 1/2 GN 9827 176x325%220
neutral Saucenspender 2,5 kg schwarz 9582 220x130=400
neutral Saucenspender 5 kg schwarz 9575 220x160 = 400
neutral Table-Top Dispenser 9572 75%80x%310
neutral Y-Connector fiir Table-Top Dispenser 9632 100x150=30
neutral Ter Edelstahlsaucenspender 8990 210%165 =420
neutral 3er Edelstahlsaucenspender 9959 210%490 =420
Develey 2er Holzkiste fiir Saucenspender 8972 310=490x 650
Develey 3er Holzkiste fiir Saucenspender 8973 310x710x 670
neutral TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55x%95x170
Develey/ o x170%

TABASCO® Sauce Develey / TABASC0° Sauce Caddy 9112 130=170x280

neutral Kunststoffdosierpumpe fiir Senf 2709 128x250=50

ﬁ Develey Emaille Schalchen fiir Develey Saucen (80 Stk.) 9100 60x60x25

e S

Bestellbar auf:
www.develey-foodservice.de

*(addies werden ohne Ware geliefert


http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Saucenspender%20und%20Zubeh%C3%B6r

Auf den Geschmack gekommen?

INHALT ART.-NR.  ART.-NR. GESAMT
MARKE ARTIKELBEZEICHNUNG K6/L VKE EVE EVE IM VKE
Develey Balsamico Dressing fiir Saucenspender 5 5167 5167 2
Develey French Dressing fiir Saucenspender 5 5164 5164 2
Develey Gartenkrauter Dressing fiir Saucenspender 5 5147 5147 2
Develey Joghurt Dressing fiir Saucenspender 5 5124 5124 2
Develey Barhecue Sauce fiir Saucenspender 5 1227 1227 2
Develey Pommes Sauce fiir Saucenspender 5 2052 2052 2
Develey Pommes Sauce fiir Saucenspender 25 2561 2561 3
Develey Tomaten Ketchup fiir Saucenspender 5 2054 2054 2
Develey Tomaten Ketchup fiir Saucenspender 25 2521 2521 3
Develey Senf mittelscharf fiir Saucenspender 5 2051 2051 2
Develey Senf mittelscharf fiir Saucenspender 25 2517 2517 3
Develey SiiBer Weisswurst Senf fiir Saucenspender 5 1710 1710 2
Develey SiiBer Weisswurst Senf fiir Saucenspender 25 7768 7768 3
Bautz’ner Senf mittelscharf fiir Saucenspender 5 2038 2038 2
Bautz’ner Senf mittelscharf fiir Saucenspender 25 1968 1968 3

Direkt bestellen unter:
wwuw.saucenshop.de


http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/
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Thank you for choosing a Develey dispenser!

Did you already know?

Dispenser*
made from

100%

recycled material

“without pump system

Find instruction in
multiple languages here:

Pump

In order to avoid allergen carry-over and microbio-
logical spoilage, only use pump parts that have been
cleaned in accordance with the following instructions:

Pumpenteinigung
Before first use, the pump components must be
cleaned.

If used daily, the dosing nozzle must be cleaned
daily and the pump once a week.

For daily-related usage (e.g. in the stadium) the
pump must be dismantled and cleaned after the
event.

In the case of dried-on product residues, we re-
commend soaking for half an hour (in a vinegar
solution - 5% pure spirit vinegar) before the actu-
al dishwasher cleaning.

Why is regular and intensive cleaning of the pump
important?

When using the dispenser, amylase-active
bacteria are formed after a certain time (varies
and depends on many factors) which break

down the glycoside bonds of the starch. This
causes the product to drip out of the dispen-
sing spout in an uncontrolled manner. The
above-mentioned cleaning process Kills these
bacteria, leaving the viscosity of the product
unchanged.

Dispenser bag handling

The following points on hygiene are necessary to
guarantee the shelf life and quality of Develey
products:

Dispensers with attached bags must be kept re-
frigerated when not in use (max. 7°C), for example
overnight or on rest days.

It is important to label the opened bag with the
following data:
- Date of opening
- Date until when the bag may be used
(max. 14 days later)

The data should ideally be affixed to the bag label
using a sticker or waterproof pen. If the above in-
structions and hygiene rules are followed, the dis-
penser concept complies with the HACCP criteria.

Important
When assembling the pump, ensure that the
components are dry. Moist components promote
the growth of germs and can lead to premature
spoilage.

When assembling, do not touch surfaces that
come into contact with the product with your
fingers. To be particularly safe, it is advisable to
wear disposable gloves that have been disinfec-
ted in advance (disinfectant or spirit vinegar).


https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf

Assembling the pump

Watch here:
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https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/

Dispenser and Accessories
For a successful product presentation foodservice@develey.de

DIMENSIONS
BRAND PRODUCT EVE ART.-NR. (LxWx=Hin mm)
g i Y Develey Headstand bottle holder for 875 ml bottles 1225 85x400%55
[Ep=)
Develey Sachet dispenser with Develey logo 9953 150%220=300
-
< [ neutral Rieber stainless steel curry sausage sauce pump for 1/2 GN 9827 176%325%220
neutral Dispenser 2.5kg black 9582 220x130=400
neutral Dispenser 5 kg black 9575 220x160= 400
neutral Table-Top dispenser 9572 75%80x%310
neutral Y-connector for table-top dispenser 9632 100=150%30
neutral Single stainless steel dispenser 8990 210%165 =420
neutral Triple stainless steel dispenser 9959 210%490 =420
Develey Double wooden box dispenser 8972 310=490x 650
Develey Triple wooden hox dispenser 8973 310x710x670
neutral TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55x%95x170
Develey/ o x170%
TABASCO® Sauce Develey / TABASC0° Sauce Caddy 9112 130=170x280
neutral Plastic dosing pump for mustard 2709 128x250=50
ﬁ Develey Enamel bowls for Develey sauces (80 pcs.) 9100 60x60x25
e S

Order at:
www.develey-foodservice.de

*(addies are delivered without goods


http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Dispenser%20and%20Accessories

Got ataste forit?

CONTENTS  ART.-NO.  ART.-NO. TOTAL
BRAND ARTICLE NAME K6/L VKE EVE EVE IN VKE
Develey Balsamic dressing for dispenser 5 5167 5167 2
Develey French dressing for dispenser 5 5164 5164 2
Develey Garden herb dressing for dispenser 5 5147 5147 2
Develey Yoghurt dressing for dispenser 5 5124 5124 2
Develey Barhecue sauce for dispenser 5 1227 1227 2
Develey French fries sauce for dispenser 5 2052 2052 2
Develey French fries sauce for dispenser 25 2561 2561 3
Develey Tomato ketchup for dispenser 5 2054 2054 2
Develey Tomato ketchup for dispenser 25 2521 2521 3
Develey Medium hot mustard for dispenser 5 2051 2051 2
Develey Medium hot mustard for dispenser 25 2517 2517 3
Develey Sweet white sausage mustard for dispenser 5 1710 1710 2
Develey Sweet white sausage mustard for dispenser 25 7768 7768 3
Bautz’ner Mustard medium hot for dispenser 5 2038 2038 2
Bautz’ner Mustard medium hot for dispenser 25 1968 1968 3
[=]}ir2[=]
Order directly at: !'-F_I!
wwuw.saucenshop.de .EJ%


http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/
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Grazie per aver scelto un dispenser Develey!

Lo sapevate gia?

Dispenser*
in materiale
riciclato al

*Senza sistema a pompa

Find instruction in
multiple languages here:

Pompa

Per evitare il trasporto di allergeni e il deterioramento
microbiologico, utilizzare solo parti della pompa pu-
lite secondo le seguenti istruzioni:

Pump cleaning
Prima del primo utilizzo, i componenti della pompa
devono essere puliti.

In caso di utilizzo quotidiano, l‘ugello di dosaggio
deve essere pulito ogni giorno e la pompa una
volta alla settimana.

In caso di utilizzo quotidiano (ad es. allo stadio), la
pompa deve essere smontata e pulita dopo l'‘evento.

In caso diresidui di prodotto essiccati, si consiglia
di lasciare i componenti in ammollo per mezz‘ora
(in una soluzione di aceto - aceto di spirito puro
al 5%) prima della pulizia vera e propria della la-
vastoviglie.

Perché @ importante una pulizia regolare e accurata
della pompa?

Quando si utilizza l‘erogatore, dopo un certo
tempo (variabile e dipendente da molti fattori)
si formano batteri amilasi-attivi che rompono

i legamiglicosidici dell‘amido. Questo fa si che
il prodotto coli fuori dal beccuccio di erogazi-
one in modo incontrollato. Il processo di pulizia
sopra citato uccide questi batteri, lasciando
inalterata la viscosita del prodotto.

Gestione dei sacchetti del dispenser
| seguentipuntisull'igiene sono necessari per garan-
tire la durata e la qualita dei prodotti Develey:

| dispenser con sacchetti allegati devono essere
conseruati in frigorifero quando non vengono uti-
lizzati (max. 7°C), ad esempio durante la notte o nei
giorni diriposo.

E importante etichettare il sacchetto aperto con

i seguenti dati:

- Datadiapertura

- Data fino alla quale il sacchetto pud essere
utilizzato (max. 14 giorni dopo)

Le informazioni devono essere applicate sull‘eti-
chetta del sacchetto con un adesivo o una penna
impermeabile. Se si seguono le istruzioni e le norme
igieniche di cui sopra, il concetto di dispenser &€ con-
forme ai criteri HACCP.

Importante
Quando si assembla la pompa, assicurarsi che i
componenti siano asciutti. | componenti umidi
favoriscono la crescita digermi e possono causare
un deterioramento prematuro.

Durante l‘assemblaggio, non toccare con le dita le
superfici che entrano in contatto con il prodotto.
Per essere particolarmente sicuri, si consiglia di
indossare guanti monouso preventivamente di-
sinfettati (con disinfettante o aceto di alcool).


https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf

Assemblaggio della pompa

Guarda qui:
Of¢ =10
fﬁl_ ™
m] -

ILLUSTRAZIONE ART.-NR. NOME
Q &e
B [(Q 10196 Corpo pompa
>
w (—— 0 7866 Tubo di aspirazione

E-((.m. 10252 Adattatore per sacchi

(@
.IEO ) 8651 Ugellodi dosaggio

'&' 8215 Pompa
v
w 7868 Pinza per pompa



https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/

Per una presentazione di successo foodserviceGueveley. e
DIMENSIONI
MARCA PRODOTTO EVE ART.-NR. (L*L*Hinmm)
g - Y Develey Portabottiglie Headstand per bottiglie da 875 ml 1225 85x400x55
)
Develey Dispenser di bustine con logo Develey 9953 150%220= 300
-

' [ neutral Pompa Rieber in acciaio inox per salsa al curry e salsiccia per 1/2 GN 9827 176x325%220
neutral Dispenser 2,5kg nero 9582 220x130=400
neutral Dispenser 5kg nero 9575 220=160x400
neutral Distributore da tavolo 9572 75x80x310
neutral Connettore a Y per dispenser da tavolo 9632 100x150=30
neutral Dispenser singolo in acciaio inox 8990 210=165x420
neutral Dispenser triplo in acciaio inox 9959 210%490=420
Develey Dispenser doppio in legno 8972 310%490 = 650
Develey Dispenser triplo in legno 8973 310x710x670
Neutro TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55x%95x%170

Develey/ x170%
TABASCO® Sauce Develey / TABASCO® Sauce Caddy 9112 130x170 =280
Neutro Pompa dosatrice in plastica per senape 2709 128x250=50
ﬁ Develey Ciotole smaltate per salse Develey (80 pezzi) 9100 60%60%25

*| carrelli vengono consegnati senza merce

www.develey-foodservice.de

Ordine su:



http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Dispenser%20e%20accessori

Ci avete preso gusto?

CONTENUTO  ART.-NO.  ART.-NO. TOTALE

MARCA NOME ARTICOLO K6/L VKE EVE EVE IN VKE
Develey Dressing balsamico per dispenser 5 5167 5167 2
Develey French Dressing per dispenser 5 5164 5164 2
Develey Dressing alle erbette per dispenser 5 5147 5147 2
Develey Dressing Yogurt per dispenser 5 5124 5124 2
Develey Salsa barbecue per dispenser 5 1227 1227 2
Develey Salsa per patatine fritte per dispenser 5 2052 2052 2
Develey Salsa per patatine fritte per dispenser 25 2561 2561 3
Develey Ketchup per dispenser 5 2054 2054 2
Develey Ketchup per dispenser 25 2521 2521 3
Develey Senape mediamente piccante per dispenser 5 2051 2051 2
Develey Senape mediamente piccante per dispenser 25 2517 2517 3
Develey Senape dolce per dispenser 5 1710 1710 2
Develey Senape dolce per dispenser 25 7768 7768 3
Bautz’ner Senape mediamente piccante per dispenser 5 2038 2038 2
Bautz’ner Senape mediamente piccante per dispenser 25 1968 1968 3

el
[=]}7r=[=]
Ordinate direttamente su: !'-F_I!
www.saucenshop.de .


http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/
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Dziekujemy za wybranie dyspensera Develey!

Czy wiesz, Ze ...

Dyspenser*
wykonany w

100%

z materiatéow
pochodzacych
z recyklingu

"bez systemu
pompowania

Find instruction in
multiple languages here:

Pierwsze uzycie i czyszczenie dyspensera

Pompka

Aby uniknac¢ przenoszenia alergenéw i psucia mikro-
biologicznego, nalezy uzywacé wytacznie czesci pompy,
ktore zostaty wyczyszczone zgodnie z ponizszymi in-
strukcjami:

Czyszczenie pompki
Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ ele-
menty pompki,

W przypadku codziennego uzytkowania dysze
dozujaca nalezy czysci¢ codziennie, a pompe raz
w tygodniu,

W przypadku codziennego uzytkowania w duzym
natezeniu (np. na stadionie) pompe nalezy
zdemontowad i wyczysci¢ po zakoiczeniu imprezy,

W przypadku zaschnietych pozostatosci produktu
zalecamy moczenie elementow przez pot godziny
(w roztworze octu - 5% czystego octu spirytuso-
wego) przed wtasciwym czyszczeniem zmywarki.

Dlaczego regulame i intensywne czyszczenie pompki
jest waine?

Po pewnym czasie (réznym i zaleznym od wielu
czynnikéw) korzystania z dyspensera, powstaja
bakterie aktywne amylazy, ktére rozbijaja

wiagzania glikozydowe skrobi. Powoduje to
niekontrolowane kapanie produktu z dziubka
dozownika. Wspomniany powyzej proces czy-
szczenia zabija te bakterie, pozostawiajac
gestoscé produktu bez zmian.

Obstuga workow z dozownikiem

Ponizsze punkty dotyczace higieny sa niezbedne do
zagwarantowania trwatosci i jakosci produktow
Develey:

Dozowniki wraz z woreczkami z sosem musza byé
przechowywane w lodéwce, gdy nie sa uzywane
(maks. 7°C), na przyktad przez noc lub w dni odpoc-
zynku.

Wazne jest, aby oznaczy¢ otwartq torebke naste-

pujacymi danymi:

- Data otwarcia

- Data, do ktérej worek moze by¢ uzywany
(maks. 14 dni)

Dane powinny by¢ umieszczone na etykiecie worka
za pomoca naklejkilub wodoodpornego pisaka. Jesli
powyzsze instrukcje i zasady higieny sa przestrzegane,
dyspenser jest zgodny z Kryteriami HACCP.

Waine
Podczas montazu pompki upewnij sie, ze elementy
sa suche. Wilgotne elementy sprzyjaja rozwojowi
bakterii i moga prowadzi¢ do przedwczesnego
zepsucia..

Podczas montazu nie dotykaj palcami powierzchni
majacych kontakt z produktem. Aby zachowaé¢
szczegolne bezpieczenstwo, zaleca sie noszenie
jednorazowychrekawiczek, ktoére zostaty weczesniej
zdezynfekowane (srodkiem dezynfekujacym lub
octem spirytusowym).


https://www.develey-foodservice.de/wp-content/uploads/2024/10/220301_HACCP-Anleitung_Aufbau-und-Reinigung-Dispenser.pdf

Wskazowka:
torhe zsosem moina
ponownie zamknaé

Zeskanuj i obejrzyj samouczki
dotyczace ohstugi, montaiu i
czyszczenia dyspensera

E [=]
e

ILUSTRACJA ART.-NR. NAZWA
&e
[ 10196 Obudowa pompki

7866 Rurka ssaca

10252 Adapter do worka

||« |f [

8651 Dozownik
8215 Pompka
7868 Zacisk pompki

. &

oV



https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/

Dyspenser i akcesoria

Do prawidiowe] prezentacji produktu foodservice@revaley.de
WYMIARY

MARKA PRODUKT EVE ART.-NR. (Dt * SZER x WYS w mm)

g i Y Develey Uchwyt na butelke 875 ml 1225 85x400%55

[Ep=)
Develey Dozownik saszetek z logo Develey 9953 150x220= 300
-

< [ neutral Pompka do sosu curry ze stali nierdzewnej Rieber do 1/2 GN 9827 176x325%220
neutral Dyspenser 2,5 kg czarny 9582 220=130x400
neutral Dyspenser 5 kg czarny 9575 220%160x 400
neutral Dyspenser stotowy 9572 7580310
neutral Iacze Y do dozownika stotowego 9632 10015030
neutral Pojedynczy dyspenser ze stali nierdzewnej 8990 210x165x420
neutral Potrdjny dyspenser ze stali nierdzewnej 9959 210x490x420
Develey Drewniana obudowa na podwajny dyspenser 8972 310490 650
Develey Drewniana obudowa na potréjny dyspenser 8973 310x710x670
neutral TABASCO® Sauce Duo Caddy 9140 55%95x170
Develey/ o x170x

TABASCO® Sauce Develey / TABASCO® Sauce Caddy 9112 130=170=280

neutral Plastikowa pompka dozujaca do musztardy 2709 12825050

ﬁ Develey Emaliowane miseczki na sosy Develey (80 szt.) 9100 60x60x25

e S

Zamow na:
www.develey-foodservice.de

*(addies sq dostarczane bez towaru


http://www.develey-foodservice.de
https://www.develey-foodservice.de/saucenspender/
mailto:foodservice%40develey.de?subject=Dyspenser%20i%20akcesoria

Masz na to ochote?
Oferta sosow do dyspenserow:

ZAWARTOSC ART. ART. TOTAL

MARKA NAZWA ARTYKUEU K6/L VKE EVE EVE IN VKE
Develey Dressing balsamiczny 5 5167 5167 2
Develey Dressing francuski 5 5164 5164 2
Develey Dressing ziotowy 5 5147 5147 2
Develey Dressing jogurtowy 5 5124 5124 2
Develey Sos harbecue 5 1227 1227 2
Develey Sos do frytek 5 2052 2052 2
Develey Sos do frytek 25 2561 2561 3
Develey Ketchup pomidorowy 5 2054 2054 2
Develey Ketchup pomidorowy 25 2521 2521 3
Develey Srednia ostra musztarda 5 2051 2051 2
Develey Srednia ostra musztarda 25 2517 2517 3
Develey Stodka musztarda z biatej kiethasy 5 1710 1710 2
Develey Musztarda ze stodkiej biatej kiethasy 25 7768 7768 3
Bautz'ner Musztarda $rednio ostra 5 2038 2038 2
Bautz’ner Musztarda srednio ostra 25 1968 1968 3

w1
Zamowienia mozna sktadacé¢ E 'FE
bezposrednio na stronie:
wwuw.saucenshop.de 'E


http://www.saucenshop.de
https://saucenshop.de/
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v, 12 marek
v 9 kategorii

> Od 10 ml do 10kg

Twoja satysfakcja!

Kreatywne broszury z przepisami
Zdjecia produktéw do pobrania
Dane logistyczne i specyfikacje produktéw

Nasz dziat sprzedazy jest do Twojej dyspozycji!

Vertriehs-
i TABASCO .Develev

- Rautzn e Dij
Develey %}—ﬂ' Sowensen] 1]0na KiKkkomaNe | FOOD SERVICE

Develey Senf & Feinkost GmbH | 82001 Unterhaching/Miinchen | T 089 61102-0 | foodservice@develey.de | www.develey-foodservice.de


https://www.develey-foodservice.de/

	Develey Foodservice Folder Saucenspender ISO Coated v2 300% Deutsch Web
	Develey Foodservice Folder Saucenspender ISO Coated v2 300% English Web
	Develey Foodservice Folder Saucenspender ISO Coated v2 300% Italiano Web
	Develey Foodservice Folder Saucenspender ISO Coated v2 300% Polski Web

